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RESTAURANT & CATERING

INNOVATIVES
Vorspeisen:

wassermelone (Vegetarisch)
Gegrillte Wassermelone mit geraucherter Waldviertler — Schafkasecremé
Pinienkerne & Oliven
€12,50
®/©/G/©
ooler
Milehlkealb
Rosa gebratenes Milchkalb mit Thunfischschaum, marinierten Paradeisern &
knusprigen Sardellen
€ 12,50
®/©/©/W/©/0/©
ooler
ORtopus
Lauwarm mariniertes Oktopus — Grostl mit Paprika, Zwiebel & Krautersalaten
€12,50
®/W/®

SM‘PP&VL:

Zucchinieremésuppe
Zucchinicremésuppe mit gebackener Sonnenblumenkern - Praline
€5,90
®/©/@/©
ooley
Kalte Erdiipfel - Lauchsuppe
Kalte Erdapfel — Lauchsuppe mit Buttercréutons
€5,90
®/©/@/L/©
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RESTAURANT & CATERING

INNOVATIVES

Hauptspelsen:
Lammhicfe
Rosa gebratene LammhUfte mit Ratatouille — Gemise, Krauterpolenta &
Gewdirzjoghurt
€ 22,50
®/©/G/O/©
ooley
Schwarzfederhuhn (Poulet Nolr Fermier)
Geflllte Brust vom Franzosischen Schwarzfederhuhn mit Eierschwammerlrisotto,
griinem Spargel & Speck
€ 22,50
®/©/©/©
ooler
Flanksteak,
Flanksteak vom Bergweiderind mit Stif8kartoffeln, wilden Brokkoli & geschmorten
Schalotten
€ 22,50
®/0/G/0/w

Dessert:
Limettenparfait
Limettenparfait mit Erdbeerrdster & Schokolade
€ 8,50
©/©®
ooler
Mohwravioli
Waldviertler Graumohnravioli mit sifien Marillen & Bourbon Vanilleeis
€ 8,50
®/©/@
3 qang Menit € 39,00 mit welnbegleitung + € 15,00
4 qang Menii € 45,00 mit Welnbegleitung + € 20,00
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