RESTAURANT & CATERING

INNOVATIVES

Vorspeisew:
Tafelspitzsulz

bunter Kéferbohnensalat/Jungzwiebel/Kerndl
17,90
O/@
odler
Knusprige RAUCherblunze

Erbsenpureé/roter Schmorzwiebel/Kren
17,90
®/0IG/W/O
odler
Kirbistervine

gebackene Flusskresschwanze/Gewirzrahm
17,90
®/0IG/®W/®

SM’P‘P&I/LZ

Pastinakencrenmesuppe
(vegetarisch)
gebackene Dattelpraline
7,90
®/©/®/O©
odler
Kitrbis-Currysuppe
(vegetnrisch)
Kurbiskernplunder
7,90
®/©/®

Preise inkl. aller Steuern und Abgaben | Vorbehaltlich Verfiigbarkeit



RESTAURANT & CATERING

INNOVATIVES

Hauptspelsen:
Zweierlel vomm FeLd{asaw (Brust § Keule)
Rotkrautplreé/herbstliche Pilze/Jungzwiebel
27,90

©/0/®
ooler

Kross gebratenes Z anderfilet
rote Ruben/Krautergnocchi/Kren
27,90

®/0/®/0/0/©
ooler

Geschmorte Lammstelze

Ofenkurbis/gebackene Kirbiskernballchen/Oliven/Zitrone
27,90
®/0/G/0/@

Pessert:
Kitrbiskernparfait
suRes Kurbisragout/Kirbiskerncrumble
12,90

®IO/®
ooler

Jeratapfel” Creme Britleé

karamellisierter Zucker/Zimt
12,90
©/®

32 Gang Menit 54
4 qang Mewniv 60

Preise inkl. aller Steuern und Abgaben | Vorbehaltlich Verfiigbarkeit



