RESTAURANT & CATERING

HERINGSSCHMAUS - MENU
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Mittwoch 18.02.2026 UND Donnerstag 19.02.2026

Beginn/Start 19.00 Uhr
Vorspeisenvielfalt aus Fisch & Meeresfriichten
Sulze mit Fisch und Meeresfrichten
Kompositionen von klassischen Heringssalaten
Canapés Rund um den Fisch
Variationen von Terrinen aus heimischen Sisswasserfischen
Verschiedenste Fische aus der Raucherkammer

Die Meniifolge danach
.) Wirzige Karottensuppe mit Rotgarnele (Argentinien) & Chili
.) Knusprige Calamari (Vietnam) mit
Avocado, bunten Paradeisern und Limette
.) Gebratenes Zanderfilet (Schweden) mit weinroten RUben & Koriander
.) Saltimbocca vom Seeteufel (Norwegen)
mit cremigen Salbei und Ofenpaprika
.) Gegrillter Schwertfisch (Sri Lanka)
mit Mango Risotto, grinem Spargel & Curry

Eintrittspreis pro Person € 89,00

Liebe Gaste und Freunde des Hauses!
Gerne kénnen Sie eine Tischreservierung fur unser alljghrliches Heringsschmausevent vornehmen!
Wir bitten Sie diese Reservierung mit der Angabe der genauen Personenanzahl auch einzuhalten.
Vir ersuchen Sie daher um Verstandnis, dass wir bei Nichterscheinen der Gaste oder zu kurzfristigen Absagen
leider Stornogebuhren erheben mussen!

Ihr Ringsmuth-Team
Um rechtzeitige Reservierung wird gebeten!

Tel.: 01 603 18 35, Email: restaurant@der-ringsmuth.at



