
Preise inkl. aller Steuern und Abgaben | Vorbehaltlich Verfügbarkeit

INNOVATIVES
Vorspeisen:

Rindfleischsülzchen
Wiener Rindfleischsülzchen mit Gemüse, Käferbohnen & Kürbiskernen

€ 17,90
 Ⓛ/Ⓜ/Ⓗ

oder

Lachs
Lachspraline mit cremigen Erdäpfeln, kernweichem Hühnerei & Kaviar

€ 17,90
Ⓒ/Ⓓ/Ⓖ/Ⓜ/Ⓞ

oder

 Räucherblunze
Knusprig gebackene Räucherblunze mit Erbsen,

roten Schmorzwiebeln & Kren
€ 17,90

Ⓐ/Ⓖ/Ⓜ/Ⓞ

Suppen:
Paprizierte Fischsuppe

Paprizierte Fischsuppe mit Tarhonya & Rahm
€ 6,90

Ⓐ/Ⓒ/Ⓓ/Ⓖ/Ⓛ/Ⓞ

Oder

Pastinakencremesuppe
Pastinakencremesuppe mit gegrillter Prosciutti-Birne

€ 6,90
Ⓐ/Ⓖ/Ⓞ



Preise inkl. aller Steuern und Abgaben | Vorbehaltlich Verfügbarkeit

INNOVATIVES
Hauptspeisen:

Fjord-Forelle
Gebratene Fjord-Forelle mit Sellerie, buntem Wurzelgemüse

und Petersilienschaum
€ 26,90

Ⓐ/Ⓞ/Ⓛ/Ⓖ/Ⓓ

oder

Fasan
Zweierlei vom Fasan (Brust & Keule) mit cremigen Beluga-Linsen,

Kohlsprossen & Räuchersauce
€ 26,90

Ⓐ/Ⓞ/Ⓛ/Ⓖ

oder

 Ochsenbackerl
Geschmorte Ochsenbackerl mit Süßkartoffel, Brokkoli

und gekochtem Grießstrudel
€ 26,90

Ⓐ/Ⓒ/Ⓖ/Ⓞ/Ⓛ

Dessert:
Tonkabohnenparfait

Tonkabohnenparfait mit Sauerkirschen & Butterkeks-Crumble
€ 12,90
Ⓐ/Ⓒ/Ⓖ

oder

Rahmschmarren
Rahmschmarren mit Gewürzapfel, Rumrosinen & Malaga-Eis

€ 12,90
Ⓐ/Ⓒ/Ⓖ/Ⓗ/Ⓞ

3 Gang Menü  € 54,00  ~  4 Gang Menü € 60,00


