RESTAURANT & CATERING

INNOVATIVES

vorspeisew:

Argentinische Rotgarnele
Gebratene Argentinische Rotgarnele mit cremigen Schwarzwurzeln,
gebackener Raucherblunze & Krautern
€ 14,90
®/®/©/G/Ww/©
ooley
Strohschweinbackerl
Geschmurgelte Strohschweinbackerl mit Pastinake, grinem Apfel & Kren
€ 14,90
®/©/W/©

ooley

Rote Ritbe

Carpaccio von der roten Riilbe mit Spinatcreme, Blffelmozzarella & Pinienkernen

€ 14,90

®/©/C/Ww/®

SM‘PP&VL:

Plleante Karottensuppe
Pikante Karottensuppe mit gebackener Kokospraline & Kerbel
€ 6,60
®/©/@
ooley
Selleriecrenesuppe
Geraucherte Selleriecremesuppe mit Schnittlauchrahm
€ 6,60
®/©/L/©

Preise inkl. aller Steuern und Abgaben | Vorbehaltlich Verfiigbarkeit



RESTAURANT & CATERING

INNOVATIVES

Hauptspelsen:
wildhase
Zweierlei vom Wildhasen (Ragout & Filet) mit cremigen Kohl,
Wurzelgemise & knusprigen Polenta
€ 24,90
®/©/©/0/L
ooler
Hellbutt
Filet vom schwarzen Heilbutt mit Fregola Sarda, Krauterseitlingen,
Zucchini & Lauch
€ 24,90
®/©//0/L/®
ooler
Belriedschnitte
Rosa gebratene Beiriedschnitte mit Stf3kartoffeln, Speckfisolen & Rosmarinbutter
€ 24,90
®/©/0/O/W

Dessert:
Gekochter Mohnstrudel

In Gewirzmilch gekochter Mohnstrudel mit Zwetschke & Vanilleeis
€ 10,90
®/©/G/®
ooley
Geelste Zimtschinecke
Geeiste Zimtschnecke mit eingelegten Marillen, Nissen & Rosinen
€ 10,90
®/©/©
3 qang Menit € 48,00
4 qang Mewnii € 54,00

Preise inkl. aller Steuern und Abgaben | Vorbehaltlich Verfiigbarkeit



